Vorspeise T

Traditionelle Pleffer-Feigencreme Suppe

in der Terrine serviert

Hauptgang
Medaillons vom Schweinejilet mit Pjirsichspalten,
griinem Plefler in Rahmsauce,
Salat der Saison und, Selzkartojjeln 41,80€

*XK

Rib-Eye-Steak mit Kriuterbutter, jrischen
Champignons, Spitzkohl und Kroketten 46,80€

XXX

Veganes "Hiihnergeschnetzeltes” mit Limon, Kréutern,
Sauce Café de Paris und, Reis  34,80€

XXX

Appelbecker Hirschkalbsbraten in jeiner
Wacholderrahmsauce, Preiselbeeraprikose, Honighanane,
Apjelratkonl und Kroketten 45,80 €
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Sajtiger Génsebraten, ,

gefillt mit IZ(PW und, Rosinen, Apjelrotkohl, Preiselbeeraprikose
und Kortofjeln 49,50€

Edles “Appelbecker” Hirschragout
mit Champignons, Apjelrotkohl, Preiselbeeraprikose und.
Dampjartolfeln 38, 50€

Zanderjilet gebraten,
Kriuterbutter, Salat der Saison und Salzkartojjeln 16,80€
Appelbecker Silberkarpjen blau.

mit zerlassener Butter, Sehnemeerrettich und jrischen
Kartojfeln (zweimal gereicht) 45,80€

Fir unsere Jiingsten: paniertes Suslénder Schnitzel
mit buntem Salat und Pommes 15,§0€
Dessert
HaselnuBeis mit einem Herz Schokolade,

W karamellisierten Nissen und Baiserstiickchen




