und.vorweg gibt es unsere Tagessuppe

in der Terrine serviert W72
extra mager, mit Salaten umlegt, /Qenwu[adeund
Bratkartolfeln 22,80

Suslénder Schnitzel “Wiener Art’
Salatteller der Saison und Bratkartofjeln 27,80

Suslénder Karree
Salatteller der Saison, Sour Creme und Bratkartojjeln 27,80

Roastbee}, (klt)
mit Remoulade, Salat umlegt und, Bratkartojjeln 28,80

Héhnchenbrustjilet mit Tomate und Hirtenkise iberbacken
Creme Fraiche-Sauce, bunter Salat und Kroketten 27,80

GroBer bunter Salatteller mit Croutinos, Kernemix,
mit Knoblauchbaguette 21,80
mit Putenbruststreifen 24,80
mit Zanderjilet 26,80

Appelbecker Hirschkalbsbraten,
in jeiner Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne, Apjelrotkohl,
Honigbarane und Kroketten 34,80

Wir akzeptieren Barzahlung und EC-Karten



J/ und,vorweg gibt es unsere Tagessuppe
£ / / in der Terrine serviert

Hausgerduchertes Forellenjilet

/A auf, Kriuterrihrei, Salotgarnitur und Bratkartojjeln
24,80

Aal in Gelee
mit gemischtem Salat und Bratkartoffeln 25,80

Forelle “Miillerin Art”
mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich, Salaten der Saison
und, Selzkartoffeln 32,80

Forelle “blaw”
gedinstet im Sellerie-Wurzel -Sud mit zerlassener Butter,
Sahnemeerrettich, Salaten der Saison und, Salzkartojfeln
32,80

Gebratenes Zanderfilet aul, Wokgemiise
Kriuterbutter, Salate der Saison und, Salzkartofjeln 34,80

Scholle Finkerwerder Art
mit Salat der Saison und Bratkartojfeln 27,0

mit Limone, Krautern, Sauce Caje de Paris und Reis 26,80



>~
Sp wm%é

und vorweg gibt es unsere Tagessuppe in der Terrine serviert
Frischer deutscher Spargel natur
mit zerlassener Butter, Sauce Hollandsise und Salzkartoffeln 30,80

Frischer deutscher Spargel mit Kréuterriihrei, zerlassener Butter, Sauce
Hollandaise und, Selzkartojfeln 34,80

Frischer deutscher Spargel mit Suslinder Schrutzel,
zerlassener Butter, Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln 38,80

Frischer deutscher Spargel mit gebratenem Zanderjilet,
zerlassener Butter, Sauce Hollandaise und Salzkartojfeln 40,80

Frischer deutscher Spargel mit mildem Katenschinken,
zerlassener Butter, Sauce Hollandaise und Salzkartofjeln 39,90

Frische geschnittener Spargel mit Scampi, in einer leichten Creme Fraiche
Sauce, Tomateruirjel, Rucole und jrischen Salzkartoffeln 39,90



Dies und Das

am Waochenende erst ab 15:00 Uhr

Tagessuppe in der Terrine serviert mit Brot 8,80
Drei Spiegeleier mit Bratkartofjeln und Selatgarnitur 12,80
Bauernjriihstiick mit Salatgarnitur 16,80

GroBer bunter Salatteller mit Kernemix, Croutings,
Putenstreijen ader Thunjisch und Knoblauchbrot 17,80

Hausgemachtes Suslénder Sauerfleisch. (extro. mager)
mit Remoulade, Salatgarnitur und Bratkartoffeln 16,80

Appelbecker Aal in Gelee mit Bratkartojjeln 19,80

Ofenjrischer Flammkuchen.
Frisch aus dem Backojen auj dem Brett serviert

Flammkuchen, Elsésser Art mit Speck und, Zwiebeln
3005 14,00

Flammkuchen vegetarisch mit WeiBkise und Peperoni;
3004 14,00

Wir akzeptieren Barzahlung und EC-Karten
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