
und vorweg gibt es unsere Tagessuppe 
in der Terrine serviert

Susländer Sauerfleisch
extra mager, mit Salaten umlegt, Remoulade und Bratkartoffeln 22,80

Susländer Schnitzel “Wiener Art”
Salatteller der Saison und Bratkartoffeln 27,80

Hähnchenbrustfilet mit Tomate und Hirtenkäse überbacken 
Creme Fraiche-Sauce, bunter Salat und Kroketten 27,80

Großer bunter Salatteller mit Croutinos, Kernemix, 
mit Knoblauchbaguette 21,80
mit Putenbruststreifen 24,80

mit Zanderfilet 26,80

***

2-Gang-Menü

Hausgemachtes Forellenfilet
 auf Kräuterrührei, Salatgarnitur und Bratkartoffeln 24,80

Aal in Gelee 
mit gemischtem Salat und Bratkartoffeln 25,80

Bachsaibling “blau” oder “Müllerin”
zerlassene Butter, Sahnemeerrettich, gemischter Salat und

Salzkartoffeln 38,80



und vorweg gibt es unsere Tagessuppe 
in der Terrine serviert

Medaillons vom Susländer Schwein
Pfeffersauce, Pfirsichspalten, Salatteller der Saison und

Salzkartoffeln  32,80

Deichlammfilet vom Grill
Kräuterjus, Prinzessbohnen, Grilltomate, Bacon und

Röstitaler 38,80

Großes Rib-Eye -Steak
Champignons, Kräuterbutter, gemischter Salat, Röstitaler

und Sour Creme 39,80

Appelbecker Hirschkalbsbraten 
in feiner Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne,Apfelrotkohl,

Honigbanane und Kroketten  37,80

unsere Empfehlung
Hausgemachte Limetten Limonade Lilli 6,90

3-Gänge-Menü

***

Süße Überraschung
***



und vorweg gibt es unsere Tagessuppe 
in der Terrine serviert

Forelle  “Müllerin Art”
mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich, Salaten der Saison

und Salzkartoffeln 35,80

Forelle “blau”
gedünstet im Sellerie-Wurzel -Sud mit zerlassener Butter,
Sahnemeerrettich, Salaten der Saison und Salzkartoffeln

35,80

Gebratenes Zanderfilet auf Wokgemüse 
Kräuterbutter, Salate der Saison und Salzkartoffeln 37,80

Veganes Hühnergeschnetzeltes
 mit Limone, Kräutern, Sauce Cafe de Paris und Reis 33,80

3-Gänge-Menü

***

Süße Überraschung
***



Spargelkarte

Frischer deutscher Spargel natur 
mit zerlassener Butter, Sauce Hollandaise  und Salzkartoffeln  30,80

Frischer deutscher Spargel mit Kräuterrührei , zerlassener Butter, Sauce
Hollandaise  und Salzkartoffeln 34,80

Frischer deutscher Spargel mit Susländer Schnitzel,
 zerlassener Butter, Sauce Hollandaise  und Salzkartoffeln 38,80

Frischer deutscher Spargel mit gebratenem Zanderfilet,
zerlassener Butter, Sauce Hollandaise  und Salzkartoffeln 40,80

Frischer deutscher Spargel mit mildem Katenschinken,
zerlassener Butter, Sauce Hollandaise  und Salzkartoffeln 39,90

und vorweg gibt es unsere Tagessuppe in der Terrine serviert

Frische geschnittener Spargel mit Scampi, in einer leichten Creme Fraiche
Sauce, Tomatenwürfel, Rucola und frischen Salzkartoffeln 39,90



Dies und Das 

Tagessuppe in der Terrine serviert mit Brot 8,80  

Drei Spiegeleier mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur 10,80

Bauernfrühstück mit Salatgarnitur 15,50 

Großer  bunter Salatteller mit Kernemix, Croutinos, 
Putenstreifen oder Thunfisch und Knoblauchbrot 17,80

Hausgemachtes Susländer Sauerfleisch  (extra mager) 
mit Remoulade, Salatgarnitur und Bratkartoffeln 16,80 

Appelbecker Aal in Gelee mit Bratkartoffeln 18,80

Ofenfrischer Flammkuchen  
Frisch aus dem Backofen auf dem Brett serviert 

Flammkuchen Elsässer Art mit Speck und Zwiebeln 
300g   12,00

Flammkuchen vegetarisch mit Weißkäse und Peperoni
300g   12,00

am Wochenende erst ab 15:00 Uhr 

Wir akzeptieren Barzahlung und EC-Karten
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