Karplen

Unsere Karpjen werden tiglich aus unseren Appelbecker Teichen
neben dem Restaurant gejangen und kommen, ganz frisch auj
Thren Teller

Tagessuppe in der Terrine serviert

Appelbecker Silberkarpjen "blaw’
mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich und. jrischen
Salzkartoffeln 34,80
(Karpjen wird zweimal gereicht)

Karplenjilet im Ofen gebacken
mit Sahnemeerrettich, jrischen Salzkartojfeln. und. einem
bunten Salat 34,80



Griinkohlzeit in.
Appelbeck am See

und, die Tagessuppe kommt in der Terrine serviert

Griinkohl mit Kohlwurst
dazu reichen wir Rost-und Salzkartojjeln 23,80

Griinkohl komplett
mit Kasseler, mild & mager geriuchertem Schweinebauch,
Kohlwurst, Rost-und Salzkartofjeln 26,80

Y
Eine halbe Cherry Valley Ente \%f
(delikate Fleischente), Honighanane. Preiselbeerbirne und,
Kroketten 32,80



und. vorweg gibt es unsere T agessuppe
in der Terrine serviert

Suslinder Sauerjleisch
extra mager, mit Salaten umlegt, Remoulade und
Bratkartojjeln 22,80

Suslinder Schnitzel “Wiener Art”
Salatteller der Saison und Bratkartojjeln 27,80

Héhnchenbrustjilet mit Tomate und Hirtenkise iberbacken
Creme Fraiche-Sauce, bunter Salat und Kroketten 27,80

GroBer bunter Salatteller mit Croutinos, Kernemix,
mit Knoblauchbaguette 21,80
mit Putenbruststreifen 24,80
mit Zanderjilet 26,50

Appelbecker Hirschkalbsbraten
in jeiner Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne, Apjelrotkohl,
Honighanane und Kroketten 34,80

Wir akzeptieren Barzahlung und EC-Karten



und. vorweg gibt es unsere Tagessuppe
in der Terrine serviert

Hausgerduchertes Forellenilet
auf Kriuterrinrei, Salotgarnitur und Bratkartojjeln
24 80

Aal in Gelee
mit gemischtem Salat und, Bratkartoffeln 25,80

Forelle “Miillerin Art”
mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich, Salaten der Saison
und, Selzkartoffeln 32,80

Forelle “blaw”
gediinstet im Sellerie-Wurzel -Sud mit zerlassener Butter,
Sahnemeerrettich, Salaten der Saison und Salzkartojjeln
32,80

Gebratenes Zanderfilet auj, Wokgemiise
Kréuterbutter, Salate der Saison und Salzkartojjeln 34,80



A

P, inderkarte

Drei, Bauernristi mit Apjelmus 4,70

Paniertes Schnitzel
mit Gemiise oder Salat und Pommes Frites
als Dessert eine Kugel Eis §,80

Kruspersticks
(partiertes Hihnchenbrustjilet)
mit Gemiise oder Salat und Pommes Frites
als Dessert eine Kugel Eis §,80

Fischstibchen
mit Gemiise oder Salat und, Pommes Frites
als Dessert eine Kugel Eis 8,80

& Pommes Frites mit Ketchup oder Mayonnaise 5,50
V..
) Eissorten: Vanille, Schoko, Erdbeere

Unsere Kinderkarte ist ausschlieBlich jiir Kinder



Dies und Das

am Waochenende erst ab 15:00 Uhr

Tagessuppe in der Terrine serviert mit Brot 8,80
Drei Spiegeleier mit Bratkartofjeln und Selatgarnitur 12,80
Bauernjriihstiick mit Salatgarnitur 16,80

GroBer bunter Salatteller mit Kernemix, Croutings,
Putenstreijen ader Thunjisch und Knoblauchbrot 17,80

Hausgemachtes Suslénder Sauerfleisch. (extro. mager)
mit Remoulade, Salatgarnitur und Bratkartoffeln 16,80

Appelbecker Aal in Gelee mit Bratkartojjeln 19,80

Ofenjrischer Flammkuchen.
Frisch aus dem Backojen auj dem Brett serviert

Flammkuchen, Elsésser Art mit Speck und, Zwiebeln
3005 14,00

Flammkuchen vegetarisch mit WeiBkise und Peperoni;
3004 14,00

Wir akzeptieren Barzahlung und EC-Karten
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	Appelbecker Silberkarpfen "blau"
	mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich und frischen Salzkartoffeln  34,80
	Karpfenfilet im Ofen gebacken
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	Susländer Schnitzel “Wiener Art”
	Hähnchenbrustfilet mit Tomate und Hirtenkäse überbacken
	Appelbecker Hirschkalbsbraten
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	Dies und Das
	am Wochenende erst ab 15:00 Uhr
	Tagessuppe in der Terrine serviert mit Brot 8,80
	Drei Spiegeleier mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur 12,80
	Bauernfrühstück mit Salatgarnitur 16,80
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