Ostern in Appelbe

und. vorweg gibt es unsere T agessuppe
in der Terrine serviert f‘ﬁ‘i}‘ «“

Medaillons vom Suslinder Schwein
Plejjersauce, Pjirsichspalten, Salatteller der Saison und
Salzkartojfeln 32,80

Deichlammjilet vom Grill
Krc'iuteglw, Prinzessbohnen, Grilltomate, Bacon und.

Rastitaler 38,80

Appelbecker Hirschkalbsbraten.
in jeiner Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne, Apjelrotkohl,
Honigbanane und. Kroketten 37,80

GroBes Rib-Eye -Steak,
Champignons, Kriuterbutter, gemischter Salat, Ristitaler
und Sour Creme 39,80

unsere Empjehlung
Hausgemachte Limetten Limonade Lilli 6,90



: | e und. vorweg gibt es unsere Tagessuppe
33 in der Terrine serviert
Forelle “Miillerin Art”
mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich, Salaten der Saison
und, Salzkartoffeln 35,80
Forelle “blaw”

gediinstet im Sellerie~Wurzel -Sud mit zerlassener Butter,
Sahnemeerrettich, Selaten der Saison und, Selzkartofjeln 35,80

Gebratenes Zanderjilet auj. Wokgemiise
Kréuterbutter, Salate der Saison und Salzkartofjeln 37,80

Fiir unsere jiingsten Giste
Paniertes Suslinder Schweineschnitzel mit Salat und Pommes
12,80
Veganes Hiihnergeschnetzeltes
mit Limone, Krautern, Sauce Caje de Paris und. Reis 33,80



und. vorweg gibt es unsere Tagessuppe

in der Terrine serviert

Hausgerduchertes Forellenjilet
mit Kréuterriihrei, Salaten umlegt undBratkartojjeln 27,80

GroBer Bachsaibling “Miillerin Art”
mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich,
buntem Salatteller und Salzkartojjeln 38,80

Thunjischjilet vom Grill

rrthesamundS% Salaten der Saison und Gemiisereis 35,80

Appelbecker Aal in Butter gebraten oder “griin”
in jeiner Dillrahmsauce, gemischte, Salat und. Salzkartoffeln 39,80



Aperiti}

Aperol Spritz 8,50

Lillet Wild Berry §,90

Ramazotti Rosato Wild Berry 8,50
Dejéi-Vu Tonic 8,50

Appelbecker Zitronen Schwan 9,90

Softgetrinke 0,3/ 0,4

Sinaleo Cola, Orange, Zitrone 4 / 4,80
Sincaleo Cola, Zero (0,331) 4,20
Saftschorle 3,50 /4,50

Sajte: Apjel, Rhabarber,Johannisbeer,
Mango, Maracyja, Orange

Bitter lemon, Tonic water (0,20) 4,20
Biere 0,35/ 04

Becks vom Fass 4,90 / 5,40
Alsterwasser vom Fass 4,90 / 5,40

Alsterwasser alkj. (0,4() 5,50
Becks alkoholjrei (0,33) 4,90
Franziskaner Weizenbier (0,5() 5,50

Franziskaner Weizenbier alkoholjrei (0,50)

5,90

Aperiti), (alkoholjrei)

Appelbecker Zitronen Schwan 9,90
Deja. Vu Tonic alkoholjrei 8,50

Ojjene Weine 0,2

WeiBweine:

Vinision Grauburgunder - trocken 7,50
Virision Weissburgunder - trocken 7,50
Virision Riesling - halbtrocken 7,50
Weinheimer Sybillenstein - lieblich 7,50
Rotweine:

Hardys Crest Cabernet Shiraz Merlot - trocken
7,9
IT Sol Mio Primitive - trocken 7,90

Vinision Dornjelder - halbtrocken 7,50

Rosé:

Vollmer Blauer Portugieser Rosé - halbtrocken
7,90

Fiir Flaschenweine jragen Sie bitte unser Team

Flasche Wasser “Zuriick zu den Quellen” 0,33 /
0,75 laut, leise 3,80/ 8,60

Tajelwasser 0,2/ 0,5/ 1L
sprudelig. still 3,10/ 5,20/ 7,60

Wir akzeptieren Barzahlung und, EC-Karten
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